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TECHNIK
EKONOMISTA







: KWALIFIKACJE
ZAWOD ZAWODOWE

PRZEDMIOTY
ZAWODOWE

Technik ekonomista EKA.04.
Prowadzenie dokumentagji

specjalizacja: w jednostce organizacyjnej

ekonomia managerska

EKA.O05.

Prowadzenie spraw
kadrowo-ptacowych

| gospodarki finansowe;j

jednostek organizacyjnych

Uczniowie odbywajg praktyke miesieczng w:

Ksztalcenie zawodowe teoretyczne
Podstawy ekonomii

Elementy prawa

Organizacja dziatalnosci gospodarczej
Rachunkowos¢

Jezyk obcy zawodowy

Ksztatcenie zawodowe praktyczne
Prac. ekonomiczna

Prac. rachunkowosci

Prac. statystyki i analiz

Prac. kadrowo - ptacowa

biurach rachunkowych, urzedach, bankach i innych podobnych instytucjach w Polsce

| za granica.




Technik ekonomista
specjalizacja: ekonomia managerska

Bardzo dobra alternatywa dla oséb, ktore oczekujg gruntownego przygo-
towania ogolnoksztatcgcego i jednoczesnie chcg zdobyc dobry zawdd.
Nasi absolwenci znajdujg zatrudnienie w renomowanych przedsiebiorstwach,
biurach rachunkowych, urzedach, bankach itp.
Zawod ten daje duze mozliwosci, przygotowuje do realizacji zadan :
1) planowania i prowadzenia dziafalnosci gospodarcze;j;
2) obliczania podatkow;
3) prowadzenia spraw kadrowo-ptacowych;
4) wykonywania analiz i sporzgdzania sprawozdan z dziatalnosci

podmiotow prowadzgcych dziatalnos¢ gospodarcza.




TECHNIK
HOTELARSTWA







s KWALIFIKACJE
ZAWOD ZAWODOWE

PRZEDMIOTY
ZAWODOWE

Technik hotelarstwa

z certyfikatem HGT.03.

animatora czasu wolnego Obstuga gosci w obiekcie

swiadczgcym ustugi hotelarskie

HGT.06.

Realizacja ustug w recepgdji

Uczniowie odbywaja praktyke miesieczng w:
obiektach hotelarskich w Polsce i za granica

Ksztatcenie zawodowe teoretyczne
Organizacja pracy w hotelarstwie
Marketing w hotelarstwie

Turystyka w hotelarstwie

Ekonomia i prawo w hotelarstwie
Obstuga informacyjna w hotelarstwie
Jezyk obcy zawodowy

Ksztalcenie zawodowe praktyczne
Prac. planowania recepcji

Prac. obstugi gosci

Dziatalnosc¢ recepcyjna




Technik hotelarstwa
z certyfikatem animatora czasu wolnego

Mita aparycja, elegancki strdj i nienaganne maniery to atuty dobrze
wyksztatconego hotelarza. Bardzo dobra praktyka w najlepszych hotelach
w Polsce i za granicg pozwala naszym uczniom na zdobycie pracy w wyma-
rzonym miejscu.
Absolwent szkoty jest przygotowany do wykonywania zadan zawodowych
Zwigzanych z prowadzeniem dziatalnosci promocyjnejoraz sprzedazy ustug
hotelarskich, zwigzanych z rezerwacjg i obstugg gosci w recepcji oraz przygo-

towywaniem i podawaniem sniadan w obiekcie swiadczagcym ustugi
hotelarskie;




TECHNIK
HANDLOWIEC







= KWALIFIKACIJE PRZEDMIOTY
ZAWOD ZAWODOWE ZAWODOWE

Technik handlowiec

Ksztatcenie zawodowe teoretyczne

Menadzer handlu
specjalizacja: HAN.OT. Marketing w dziatalnosci handlowej
marketing Prowadzenie sprzedazy Ekonomia i prawo w handlu
Towar jako przedmiot w handlu
Organizacja handlu
Sprzedaz towarow
Prowadzenie dziatan Negocjacje handlowe
Jezyk obcy zawodowy

HAN.O2.

handlowych

Ksztatcenie zawodowe praktyczne
Prac. Informatyczno handlowa
Prac. ksiegowosci w handlu
Prac. organizacji handlu
Prac. zarzadzania w handlu
Prac. reklamy w handlu
Uczniowie mogg odbywacé praktyke miesieczna:
w przedsiebiorstwach handlowych na réznych stanowiskach w kraju i za granica. @



Technik handlowiec
specjalizacja: marketing

To zawod dla osob kreatywnych lubigcych prace z ludzmi. Absolwenci
tego kierunku sg poszukiwani na rynku pracy z uwagi na wiele mozliwosci
zawodowych. Poczagwszy od pracy przedstawiciela handlowego po specjalis-
tow ds. sprzedazy.

Uczniowie sg przygotowywani do wykonywania zadan zawodowych t;.:

1) organizowania prac w zakresie przyjmowania dostaw i przygotowywania
towarow do sprzedazy;

2) wykonywania prac zwigzanych z obstugg klientdw oraz realizacjg transakgji
kupna i sprzedazy;

3) prowadzenia dziatan reklamowych i marketingowych;

4) organizowania i prowadzenia dziafalnosci handlowej;

5) zarzadzania dziatalnoscig handlowg przedsiebiorstwa.




TECHNIK
UStUG KELNERSKICH







= KWALIFIKACIJE PRZEDMIOTY
ZAWOD ZAWODOWE ZAWODOWE
Technik Ksztatcenie zawodowe teoretyczne
Ustug kelnerskich HGT.01. Technologia gastronomiczna

Specjalizacja:
barman

Wykonywanie ustug
kelnerskich

HGT.11.
Organizacja
Ustug gastronomicznych

Podstawy gastronomii
Podstawy miksologii
Obstuga konsumenta
Ustugi gastronomiczne

Ksztatcenie zawodowe praktyczne
Obstugiwanie gosci

Procesy technologiczne w gastronomii
Organizacja ustug gastronomicznych
Planowanie | rozliczanie ustug
gastronomicznych

Miksologia

Jezyk obcy w gastronomii




Technik ustug kelnerskich - specjalizacja: barman

W zawodzie kelnera szczegodlnie wazna jest doktadnosc, a takze zdolnos¢
koncentracji i podzielnos¢ uwagi. Ze wzgledu na specyfike zawodu od kelnera
wymaga sie takze wrazliwosci estetycznej i smakowej oraz sprawnosci manu-

alnej. Absolwenci sg przygotowani do wykonywania zadan zawodowych m.in.:

1) organizowania przyjec okolicznosciowych i cateringu;

2) przygotowywania sal konsumenckich dla gosci;

3) serwowania potraw i napojow oraz ocena ich wielkosci, Swiezosci i estetyki;
4) obstugi gosci hotelowych w restauracji i pokoju hotelowym;

5) zarzgdzania zespotem kelnerow.

Mozliwos¢ doskonalenia wiasnych umiejetnosci poprzez kursy barmanskie,
baristyczne, somolierskie i inne.




TECHNIK
ORGANIZACJI
TURYSTYKI







= KWALIFIKACIJE PRZEDMIOTY
ZAWOD ZAWODOWE ZAWODOWE
Technik organizacj Ksztalcenie zawodowe teoretyczne
HGT.07. Podstawy turystyki

turystyki

z certyfikatem
pilota wycieczek turystycznych

Przygotowanie imprez

| ustug turystycznych

HGT.08.
Obstuga klienta
oraz rozliczanie imprez

I ustug turystycznych

Uczniowie odbywajg praktyke miesieczng w:
biurach podrézy, punktach informacji turystycznej, obiektach hotelarskich w Polsce oraz

za granica.

Obstuga ruchu turystycznego
Geografia turystyczna
Ekonomia i prawo w turystyce
Marketing w turystyce

Jezyk obcy zawodowy

Ksztatcenie zawodowe praktyczne

Prac. obstugi informacyjnej

Prac. planowania imprez

Prac. prowadzenia informagji turystycznej
Prac. sprzedazy

©



Technik organizacji turystyki
z certyfikatem pilota wycieczek turystycznych

taczy wiedze z zakresu geografii oraz organizacji imprez turystycznych.

Uczniowie tego kierunku to mitosnicy przygdd i znawcy miejsc, ktore warto
zobaczyC. Absolwenci to pracownicy biur podrozy, touroperatorzy, rezydenci,
piloci wycieczek itp.

Absolwent szkoty ksztatcgcej w zawodzie technik obstugi turystycznej bedzie
przygotowany do wykonywania nastepujgcych zadan zawodowych:

1) organizowania dziatalnosci turystycznej;

2) organizowania imprez i ustug turystycznych;

3) obstugiwania klientow korzystajgcych z ustug turystycznych;

4) rozliczania imprez i ustug turystycznych.




TECHNIK
ZYWIENIA | USLUG
GASTRONOMICZNYCH




Obshluga
wydarzen
1 uroczystosci




S KWALIFIKACIJE PRZEDMIOTY
£AWOD ZAWODOWE ZAWODOWE
Technik zvwienia Ksztalcenig zawodowe teoretyczne
i ushu ~ Technologia gastr. z towaroznawstwem
I Ustug . HGT.02. Zasady zywienia
gaStronommanCh Technika i bezpieczenstwo w gastr.

specjalizacja:

kuchnie Swiata

Przygotowanie

| wydawanie dan

HGT.12.
Organizacja zywienia

| ustug gastronomicznych

Uczniowie odbywaja praktyke miesieczng w:
restauracjach, barach, pubach, instytucjach zywienia zbiorowego w kraju jak i za granica.

Dziatalnos¢ gospodarcza w gastr.
Organizacja produkgcji gastr.
Ustugi gastronomiczne

Jezyk obcy zawodowy

Ksztatcenie zawodowe praktyczne
Prac. ustug gastronomicznych

Prac. technologii gastronomicznej
Prac. planowania produkcji zyw.
Produkcja gastr.-warsztaty szkolne




Technik zywienia i ustug gastronomicznych
specjalizacja: kuchnie swiata

To zawaod dla ludzi, lubigcych przygody ze sztuka kulinarng, dbajgcych i my-
slgcych o zdrowym zywieniu i odzywianiu. Ksztattuje umiejetnosci zwigzane
z planowaniem i organizacjg zywienia w zaktadach zywienia zbiorowego i zy-
wienia rodziny, urzadzania zaktadéw gastronomicznych. Uczniowie potrafig
sporzgdzac potrawy zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, estetycznego
ich podania i prawidfowej obstugi konsumenta.




BRANZOWA
SZKOLA
| STOPNIA

KUCHARZ | KELNER/

PRACOWNIK POMOCNICZY
OBSLUGI HOTELOWEJ/

SPRZEDAWCA

| C-NXO |







Absolwent szkoty ksztafcgcej w zawodzie kucharz bedzie przygotowany
do wykonywania zadan zawodowych zwigzanych z przygotowywaniem i
wydawaniem dan.

Absolwent szkoty ksztafcgcej w zawodzie kelner bedzie przygotowany
do wykonywania zadan zawodowych zwigzanych z wykonywaniem ustug
kelnerskich.

Pracownik pomocniczy obstugi hotelowej

Absolwent szkoty ksztatcgcej w tym zawodzie bedzie przygotowany

do wykonywania zadan zawodowych zwigzanych z pomocg w obiektach
Swiadczgcych ustugi hotelarskie .

Absolwent szkoty ksztafcgcej w zawodzie sprzedawca bedzie przygotowany
do wykonywania zadan zawodowych zwigzanych z obstugg klienta na réznych
stanowiskach handlowych.










Poniewaz mamy nowe
Warsztaty Szkolne




Realizujemy
ciekawe
projekty m.in.

Dni tematyczne
1 wspolne
gotowanie




Uczestniczymy
w interesujacych
wycieczkach
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Mamy przemila atmosfere
oraz mozliwos¢ rozwoju
i odnajdywania swoich pas;ji
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Wspolpracujemy z zakladami
gastronomicznymi na terenie Gliwic




Praktyki zawodowe
odbywamy na
terenie calego kraju
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= Realizacja praktyk

zawodowych
w ramach programéw

- Erasmus+ i PO WER

Realizujemy

praktyki zawodowe

w ramach programow
Erasmus+ i PO WER

"Praktyki zawodowe wehikutem
do zatrudnienia” - wyjazd do Niemiec

,CKZiU odkrywa europejskie
rynki pracy” - wyjazd do Wtoch.

Zobacz:

PO WER - fragment programu


https://drive.google.com/file/d/1FadXuczg9y9PiuK5Oh2jZJWJcdj1riT_/view

W CKZiU nr 1 dzieki realizacji programu finansowanego ze srodkow UE pn.

,ROwne szanse, lepszy start”

uczniowie wzieli udziat w szeregu kursow, wycieczek,
odbyli staze u pracodawcow, a nauczyciele wzbogacili
swoj warsztat pracy poprzez m.in. udziat w szkoleniach.

Zobaczcie sami:)




» Jezyk angielski
branzowy




» ,Ksiegowosc dla matych
1 Srednich
przedsiebiorstw”

» ,Reklama firmy
z wykorzystaniem IT”
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Uczniowie odbyli staze
m.in. w firmie

SzAMMa Dom Polskiego Wina

Gliwice




Restaurac)i
SAntonio” Gliwice
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... a poza tym, rezbudowalismy szkote,
doposazyliSmy pracownie,

unowoczesnilismy warsztaty szkolne




Czekamy
jeszcze tylko

na Ciebie
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Do zobaczenia !

CKZiU nr 1
44-100 Gliwice, ul.Kozielska 1

tel.: 0 32 231 52 36, fax.: 322314270

www.ckziu.gliwice.pl
ckziu@ckziu.gliwice.pl @




